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Tenuta Selvapiana
Chianti Rufina 2015

Chianti Rufina, Italien

Stor doft av korsbar, hallon, tomat,
choklad och fat. Medelfyllig och fruktig
smak med inlindade tanniner, mycket
kryddiga toner och ekfatskaraktar. Ett
riktigt anvandbart matvin!

VINET

Klassisk Chianti Rufina! Tenuta
Selvapianas Chianti Rufina ar gjord pa
sangiovese och lite canaiolo, colorino
samt malvasia nera som véxer i olika
vingardar i distriktet p4 200-300 meters
hojd. Vinet har jast med sin naturliga
jast pa staltankar och darefter lagrats
p& en blandning av stora och sma ekfat
for 6kad komplexitet. Arg&ng 2015 blev
perfekt i Chianti. Vadret var varmt och
torrt vilket gav sma4, fina
sangiovesedruvor med mycket
koncentration.

PRODUCENTEN

P& medeltiden var Selvapiana ett av
flera vakttorn utmed floden Sieve som
byggdes for att forsvara Florens
norddstra grans. Under renassansen
byggdes tornet ut till en Villa som blev
sommarresidens for rika florentinska
familjer och biskopar. 1827 koptes
egendomen av bankmannen Michele
Giuntini - anfader till den nuvarande
agaren Francesco Giuntini som &r
femte generationen och som drev
vingarden mellan 1957 to 1997.

Francesco Giuntini har alltid haft en tro
p& Rufina som distrikt och

ANTAL FLASKOR/LADA
DRUVA/DRUVOR
ALKOHOL

VOLYM

ursprungsomrade och han har jobbat
hart for att hoja prestigen pa vinerna
frAn omradet. Han var bland de forsta
att gora en Riserva pa enbart
sangiovese och att buteljera Bucerhiale
som ett vingardsvin (redan 1979).

Sedan 1997 drivs egendomen av
Francescos 'adoptivsdner', Frederico
och Silvia, som egentligen ar soner till
Franco Massetti som var egendomens
vd mellan 1953 och 1990. | dag har
man 250 hektar varav 58 ar planterade
med vin (resten ar olivlundar och skog).
Till sin hjalp har man ocksd, sedan
1970-talet, den berdbmda konsulterande
oenologen Frnco Bernabei.

Egendomen ar ekologiskt certifierad.

12 st
Sangiovese
14%
750 ml

189 kr

/FLASKA
2268 Kr /LADA



@ WINEFINDER

MASI

Brolo Campofiorin Oro 2013

Veneto, Italien

Stor doft av solvarma morka kérsbar
och plommon, choklad och séta kryddor
som vanilj. Smaken &r latt utvecklad,
kryddig och medelfyllig med varm
fruktighet och inlindade

tanniner. Mycket anvandbart kottvin!

VINET

Brolo Campofiorin Oro ar en niva upp
frAn populara ripasson Masi
Campofiorin. Druvorna till det har
vinet kommer fran en och samma
vingard, Brolo di Campofiorin, i byn
Valgatara di Marano i hjartat av
Valpolicella Classico-omradet.
Druvsammansattningen ar 80 procent
corvina, 10 procent rondinella och 10
procent oseleta (som ger lite mer
tanniner).

PRODUCENTEN

MASIs namn kommer fran vingarden
Vaio dei Masi i Negrar-dalen, i hjartat av
Valpolicella, som familjen Boscaini tog
over pad 1770-talet. Idag ar det Sandro
Boscaini tillsammans med sonen
Raffaele och dottern Alessandra som
ager och driver MASI. MASI har kommit
att bli en av de mest ansedda och
alskade Valpolicellaproducenterna, inte
minst bland svenska konsumenter. De
ar framfor allt kanda for sina
Amaroneviner, men skapade &ven det
allra forsta ripassovinet, Campofiorin,
som skordades forsta gangen 1964.

ANTAL FLASKOR/LADA
DRUVA/DRUVOR
ALKOHOL

VOLYM

MATEN OCH VINET

Receptforslag p4 mat som passar till
(recepten finns pa winefinder.se)

Citronlinguine med pilgrimsmusslor

Fiskspett med apelsinfankal och
risonisallad

Lattrimmad Torsk med Fénkal

Laxtartar med farska érter

Raksallad

Rimmad sejrygg med blomkalskrokett

6 st

Corvina, Molinara, Oseleta

195 kr

750 ml
/FLASKA
1170 Kr /LADA
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a1l Kaiken Wines
Cabernet Sauvignon Reserva 2014

Mendoza, Argentina

CABERNET SAUVIGNON

Tillganglig doft med toner av svarta
vinbar, bjérnbéar, mogna plommon, vanilj
och kakao. Smaken ar medelfyllig i
fruktdriven stil.

VINET

Druvorna kommer fran vingarden
Agrelo, dar majoriteten av vinrankorna
ar over 50 ar gamla. 40 procent av vinet
lagrades sex manader pa franska
vinfat.

PRODUCENTEN

Det var 2002 som Aurelio Montes fran
kultforklarade chilenska Vifia Montes
skapade Kaiken i Mendoza, Argentina.
Idag ar Kaiken den argentinska delen
av en tvadelad vinproduktion p& bada
sidor Anderna och trots att man
producerar nastan 7 miljoner liter vin sa
har man siktet helt installt pa kvalitet.
Vinerna &r gjorda av utvalda druvor fran
deras egna vingardar i de basta
vinregioner i Mendoza och Salta.

ANTAL FLASKOR/LADA 12 st
DRUVA/DRUVOR Cabernet Sauvignon, Malbec
ALKOHOL 14% 1 O 7 k r

VOLYM 750 ml

/FLASKA
1284 Kr /LADA
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Chateau Pesquie
Quintessence 2013

Cotes du Ventoux, Frankrike

Fylligt vin med en oerhért tat och
komplex frukt som vittnar om att frukten
kommer frdn gamla stockar. Har finns
lager pa lager av mork frukt sdsom
svarta vinbar, korsbér, viol och lakrits
med ett moget utspel. Bra balans
mellan frukt, fat och syra. Lang
fruktdriven eftersmak med bade kraft
och elegans.

VINET

Chateau Pesquie ar en av de basta
producenterna i Ventoux (som ligger i
sddra Rhéne nara Chéateauneuf-du-
Pape, Gigondas och Vacqueyras).
Quintessence ar, precis som namnet
indikerar, ett av egendomens toppviner.
Vinet gors p& 80 procent syrah och 20
procent grenache frn vinstockar som
ar 50 ar eller aldre och vaxer pa
250-350 meters hojd. Bara de basta
druvorna anvands. Efter avstjalpning
och krossning foéljer 3-4 veckors jasning
och macerering i 6ppna jaskar med lite
OGverpumpning av musten pa skal/
jastlocket for jamnare extrahering av
farg och smakamnen. Vinet lagras
mellan 12-15 manader pa fat vara 40
procent ar nya.

PRODUCENTEN

Slottet har anor fran 1750-talet och
ligger inte 1&ngt frAn det beromda Mont
Ventoux. De nuvarande dgarna képte
egendomen 1970 och startade direkt

med att ta tag i de forfallna vingardarna.

Har och var hittade man fantastiska

ANTAL FLASKOR/LADA
DRUVA/DRUVOR

vingardslagen med upp till 80 &r gamla
vinstockar. Nasta steg blev att buteljera
alla viner pa slottet, forsta argangen
blev 1990. Sedan dess har Pesquie
producerat viner av mycket hég kvalitet
och otroligt mycket 'value for money'.
Vingurun Robert Parker skriver bl a sa
har om Chateau Pesquie: 'One of my
all-time favorite producers in France’
och 'Chateau Pesquie is the finest
estate in the Coétes du Ventoux, a
gorgeous area east of Avignon'.

Grenache, Syrah

12 st

MATEN OCH VINET

Receptforslag p4 mat som passar till
(recepten finns pa winefinder.se)

Burgare med marinerad fetaost

Grillad entrecote med marinerad rédi6k

Grillad oxfilé med madeirasas

Klassisk biff a la Rydberg

Lammracks med rosmarinrostad potatis

och rddvinssky

Ryggbiff med potatis- och
jordartskocksgratang

ALKOHOL 14%
VOLYM

179 kr

/FLASKA
2148 Kr /LADA

750 ml




2014

Haut-Médoc, Frankrike
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Chateau La Tonnelle

Stor, varm och klassisk Bordeauxdoft
av morka béar, cedertra, blyerts, mineral
och choklad. Valbalanserad, medelfyllig
och nyanserad smak med frascha syror
och toner av morka bar, cedertra och
blyerts.

VINET

Antligen ny argang! Chateau La
Tonnelle ar en klassisk Haut Medoc
gjord pé 70 procent cabernet
sauvignon, 26 procent merlot och 4
procent petit verdot. Vinet lagras pa
franska ekfat i 12 manader. 2014 blev
en betydligt battre argang an de
foregdende argangarna 2011, 2012 och
2013. Vinerna ar valbalanserade och
eleganta. Vem sa att Bordeaux maste
vara dyrt!?

PRODUCENTEN

Du hittar Chateau La Tonnelle i
kommunen Vertheuil i Haut-Médoc. P&
1800-talet ingick slottet i den storre
egendomen Picourneau - och vinerna
beddémdes redan 1850 som de basta i
kommunen. Sedan 1982 &ges La
Tonnelle av Domaines Fabre och man
har 29 hektar planterade med den
typiska kombinationen av 60 procent
cabernet sauvignon, 35 procent merlot
och 5 procent petit verdot. Vinrankorna
(de flesta mellan 28 och 50 ar gamla)
vaxer pa grus- och lerblandade jordar. |
kéallaren kor man med minst tre veckors
urlakning (maceration) med tva till tre
dagliga overpumpningar av musten for

ANTAL FLASKOR/LADA
DRUVA/DRUVOR

att fa basta mojliga extrahering av farg
och smakamnen. La Tonelle anvander
ocksa den popular metoden med
mikrsyresattning - genom vilken man
tillsatter sma mangder syre for att gora
vinet rundare. Vinet lagras normalt 12
manader pa ek innan det slapps pa
marknaden.

Chéateau La Tonnelle ingér bland de
drygt 240 egendomar som klassas som
Crus Bourgeois - en klassificering av
slotten som hamnade utanfér

den berdmda Grand Cru-
klassificeringen 1855.

Cabernet Sauvignon, Merlot, Petit Verdot

12 st

MATEN OCH VINET

Passar mycket bra till ratter med
notkott, vilt, fagel med kraftig sas,
mogna ostar.

Receptférslag p4 mat som passar till
(recepten finns pa winefinder.se)

Biff Rydberg

Brioche med hangmérad oxfilé och

tryffelmajonnéas

Grillade lammkotletter med
honungsrostade vitloksklyftor

ALKOHOL 14%
VOLYM

129 Kr

/FLASKA
1548 Kr /LADA

750 ml



RENAJO RATTI

Renato Ratti
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Barbera d Alba 2015

Piemonte, Italien

Ny argang fran den legendariska
Piemonte-producenten Renato Ratti!

Tasting note

2011:an attackerar gommen med en
spannande kraft med roda frukter,
kryddor och fransk ek. Aven i smaken
ar frukten vacker med markerade
tanniner vilket uttrycker argangen

val. Hogklassig och modern Barbera for
Piemonte-alskaren.

VINET
Vinet

Detta vin gjorde entré med argangen
1994. Vingarden Torriglione liggerilLa
Morra med sydostexponering pa 850
meters hojd. Astjalkning och krossning,
temperaturregerad jasning vid 28°-30°
C. Malolaktisk jasning i november i
staltank. Lagring sex manader i fransk
ekfat, med buteljering under varen
2013.

LAGRINGSHORISONT 2013-2017,
samtidigt som vinet erbjuder oerhérd
gladje i sin ungdom kommer detta vin
utan tvekan att utvecklas till ett
imponerande vin med nagra ar i
kallaren.

Producenten

Historien kring legendarska Piemonte-
producenten Renato Ratti startar 1965
nar unge Renato atervander fran
Brasilien dar han jobbat med att

ANTAL FLASKOR/LADA
DRUVA/DRUVOR
ALKOHOL

VOLYM

utveckla Cinzanos lokala vintillverkning.
Nar han kom ater till Piemonte kopte
han genast en vingard i den klassiska
byn La Morra. Vinet, som dops till
Marcenasco, blir firmans och hela
regionens forsta vingardsbetecknade
Barolo. 1969 bérjar oenologen Massimo
Martinelli bérjar hos Renato Ratti. Da
bérjar man utveckla firmans stil och
kvalitet markant. Man kortar ned
fatlagringen med fruktigare viner som
resultat. [Idéen anammads &ven av
Angelo Gaja och i regionen under 70-
talet var detta revolutionerande
eftersom normen var att lagra
Barolovinerna uppat 10 ar innan
buteljering. Fran och med den redan
klassiska argangen 2004 rader ingen
tvekan om att firmans forna glans ater
lyser klart 6ver det vackra La Morra.

PRODUCENTEN

Historien kring legendarska Piemonte-
producenten Renato Ratti startar 1965
nar unge Renato atervander fran
Brasilien dar han jobbat med att
utveckla Cinzanos lokala vintillverkning.
N&r han kom ater till Piemonte kopte
han genast en vingard i den klassiska
byn La Morra. Vinet, som dops till
Marcenasco, blir firmans och hela
regionens forsta vingardsbetecknade
Barolo. 1969 boérjar oenologen Massimo
Martinelli hos Renato Ratti och
tillsammans utvecklar man firmans stil
och kvalitet markant. Man kortar ned
fatlagringen med fruktigare viner som
resultat. [Idéen anammades aven av

Barbera

12 st

14%
750 ml

MATEN OCH VINET

Receptforslag péomat som passar till
(recepten finns pa winefinder.se)

Antipasti Misto

Balsamicobréaserad flaskfilé med
rodkalsrisotto

Lovbiff med aggula och krans av
sardeller och rodlok

Minipizzor med parmaskinka och oliver

Risoni med kyckling i rosmarin, tomat
och svarta oliver

Spagetti alla puttanesca

179 kr

/FLASKA

2148 Kr /LADA



